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铜陵学院教工餐厅厨具采购项目询价公告

（项目编号:tlxyzb[2016] 105号）

各厨具生产商及经销商： 

因铜陵学院新校区筹建教工餐厅需要，学校总务处拟采购教工餐厅所需的相关厨具设施设备。经研究决定将该项目公开询价采购，有关事项公告如下： 

一、询价项目内容：

1、项目名称：铜陵学院教工餐厅厨具采购。
2、项目概况：铜陵学院拟采购教工餐厅相关厨具设施设备（具体厨具规格、材质、参考样式详见附件）。

3、供货地点：铜陵学院新校区（开发区翠湖四路1335号）。

二、投标人资格要求 

1、投标人须具备《中华人民共和国政府采购法》第二十二条规定的条件；

2、投标人须具有独立的法人资格；

3、为该项目的生产企业或产品授权经销商；

4、具有良好的企业信誉和相应项目业绩；

5、认同《招标文件》各项约定，遵守高校廉洁从业（政）各项规定。 
三、产品质量及服务要求 

1、所投产品须符合国家有关质量标准及用户需求，并随货提供与所供产品相对应的产品质量合格证书、质量保证书； 

2、所供货品在接到供货通知十日内安装调试到位；

3、我方将综合各被询价供应商投标产品的技术参数指标响应、报价、样品质量等情况确定中标供应商；

4、投标人的报价函将作为合同的组成部分。 

四、投标标价及其注意事项： 

（一）报名及投标事项：

 1、报名及投标时间：2016年12月16 --2016年12月23 日上午11：00投标截止时（双休日及节假日不接待）上午8:30—11:00、下午3:00—5:00。

 2、报名地点：铜陵学院国资处程老师（0562-5881058，新区图书馆807室）

 3、报名资料：报名时请提供包括法人单位介绍信（原件）、企业简介、企业法人营业执照复印件（须加盖公章）等资料（中标后，签订合同签前查验原件）。

 4、报名（资料）费用：经报名审核后的拟投标单位请缴纳报名费（资料费）100元/单位至图书馆一楼财务处缴费窗口。 

（二）投标事项

 1、投标保证金1000元。各投标单位在投标前请通过单位账号以转账方式缴纳至“收款单位：铜陵学院；开户行：建行铜陵建龙支行；账户：3400 16 62 2080 5300 0137。

 2、投标报价为所投产品项目的最终综合报价（报价说明（或报价人承诺）：投标报价
包括产品运输费及其保险费、搬运力资费、利税和应承担的风险等一切综合费用）。 

3、投标时请提供所投产品的样品彩页一份。

 4、本次询价采购项目如投标报价单位不足3家，将改为磋商性谈判方式确定投标单位。

 5、投标人需提交一式两份（一份正本、一份副本）报价函，分别注明“正本”和“副本”（如报价不一致，以正本为准），且须密封并于密封处及封面加盖单位公章。报价函内需附以下资料，其中复印件须加盖单位公章： （1）企业法人营业执照； （2）免费售后服务、质保承诺函； （3）报价函（报价表内未填写标明投标单位、品牌、生产厂家等，或不按规定提供样品的投标均为无效投标）；（4）提供所有投标产品的彩页。 

（三）投标时间及地点： 1、报价函送达时间、地址及要求：请有意参与投保报价的单位于2016年12月23日11：00前，将投标报价函、所投产品的样品彩页送达铜陵学院招标采购领导小组办公室投标室（新区图书馆八楼806室）。 2、投标时请出示报名费（资料费）、投标保证金缴纳凭证。 

五、付款方式及供货期、履约要求 ：

1、付款方式：（1）不支付预付款。货到现场调试安装结束后，经院方验收合格后提供有效发票，在十日内付款（根据实际供货情况结算）。其中，投标保证金1000元作为质保金，在质保一年后经铜陵学院总务处签署无质量问题意见后不计息支付。 

2、供货期及服务要求：中标单位接铜陵学院总务处供货通知后及时送货到指定地点并免费安装，经校相关部门验收合格后交付正常使用；供货误期采购方有权拒付货款。

3、履约金及质保金：中标单位的投标保证金（1000元）转为履约保证金，在质保期一年后无质量问题不计息予以退还；未中标单位的投标保证金在中标公示结束后不计息予以退还。

 六、联系方式： 

1、涉及本项目报名、招投标等商务部分请联系铜陵学院国资处程老师（0562-5881058、新区图书馆807室）； 

2、本项目系铜陵学院总务处主管项目，如有技术业务咨询请联系铜陵学院总务处（第三食堂北楼三层）徐老师（0562-5884369）。    

 3、投标人如有疑问请以书面形式或发电子版至gzc@tlu.edu.cn。采购人如有需要进一步澄清的事项将于2016年12月22上午11；00前在铜陵学院国资处网站发布。届时，各潜在的投标单位无论有无质疑，均请上网查看。 

七、监督部门： 铜陵学院纪委（监审处）电话：0562-5881977。

铜陵学院招标采购工作领导小组 
2016年12月16日

附件一： 采购内容及数量：
	铜陵学院教工餐厅厨具设施设备购买清单

	

	序号
	设备名称
	数量
	规格尺寸
	技术参数、性能及要求

	1
	液化气双眼大灶
	1台
	2100*1200*800（mm）
	选用SUS304-2B不锈钢板制作，台面及水围基板厚1.5mm，炉身、炉背板厚1.0mm。炉体骨中L40×40×400角铁，两层防腐处理，炮台一次性压制成型。黑铁炉膛结构4 mm钢板，炉采用高级耐火棉隔热以及耐火砖撤结火位。炉心为螺旋形翅片式，炉通脚采用￠50×1.2mm无缝不锈钢管，配不锈钢可调脚。灶头发热量160，压风机、风叶为压铸铝，配置齐全。　

	2
	双耳炒锅
	4台
	直径36cm
	　

	3
	蒸饭柜
	1台
	12盘
	—优质一级不锈钢制造；电、汽两用型；              

—配自动供水装置、水掣及蒸汽过压释放系统，整体采用聚胺脂发泡；配重型万向轮，密封层保护，安全跑汽阀；                                                               —柜体厚度0.8mm,饭盘595*395*45，材质304/0.6mm；                                               —380V/12KW。　

	4
	双门消毒柜
	1台
	容积586 升  LRTP638A-KT5型；                                                      外形尺寸：1310*700*1850；   消毒温度：100℃；                                    电压：220v                                               功率:4.4kw。
	广东/康宝、裕高、康庭

	5
	四门冰箱
	2台
	1200*740*1920（mm）
	选用SUS304-2B不锈钢板制作，采用两套松下压机缩组（双机组双控），门内胆采用无毒、无味、易清洁的ABC工程塑料制作。功率：为220V0.5KW。雪柜外壳1.0mm不锈钢，台面及靠背1.2mm不锈钢，柜内冷凝铜管￠16㎜日本产，膨胀阀香港产。温控器日本产，聚胺脂隔热美国希悦尔公司产。柜门配重力不锈钢门铰、门锁为保险型。保鲜温度：冷藏0℃ ～ 10℃；冷冻-12℃ ～ -18℃。

	6
	留样冰箱
	1台
	620*760*1980（mm）
	

	7
	餐桌椅
	20套
	1400*700*750（mm）
	木制、分体，一套为一张餐桌四把座椅

	8
	餐具保洁柜
	1台
	1200*500*1800（mm）
	选用SUS304-2B不锈钢板制作，板厚1.0mm，不锈钢加强筋。柜通脚￠38×1.5mm不锈钢配可调子弹脚，活动层板厚1.0mm不锈钢。　

	9
	不锈钢双层平面操作台
	2台
	1800*800*800（mm）
	选用SUS304-2B不锈钢板制作，通体板厚1.0mm，加强筋板厚1.2mm，辅板厚0.8mm。骨架采用￠38不锈钢管作制，配不锈钢可调脚。层架横格支撑架采用25×38×1.2mm不锈钢矩型管。排挡采用1.0mm不锈钢板材折弯成型，间距小于30㎜。

	10
	不锈钢四层沥水货架
	2台
	1200*500*1550（mm）
	

	11
	不锈钢四层平板货架
	2台
	1200*500*1550（mm）
	

	12
	不锈钢地角架
	4台
	1200*500*350（mm）
	

	13
	双星水池
	2组
	1200*760*950（mm）
	　选用SUS304-2B不锈钢板制作，面板板厚1.2mm，圆角模压成型，前置式冷热水控制，不锈钢围板、加强筋。通脚为┐38×1.5mm不锈钢，配置自动温水，渣宰隔栅，优质落水器。配500×500×300㎜深洗盆。每只星盆配优质水龙头一只

	14
	不锈钢调料盆
	6只
	直径26cm
	　

	15
	不锈钢盆
	1只
	直径40cm
	　

	16
	不锈钢菜刀
	4把
	304材质　
	　

	17
	耐高温密胺餐盘
	150只
	直径30cm浅盘
	　

	18
	塑料切菜板
	4只
	400*250*9（mm）
	　

	19
	不锈钢盛菜方盘
	20只
	500*350*48（mm）
	　

	20
	不锈钢桶
	4只
	　500*600*8（mm）
	　加盖

	21
	不锈钢小汤碗
	150只
	直径13cm
	　

	22
	不锈钢勺子
	150只
	　
	　

	24
	不锈钢保温台
	2台
	1550*800*90（mm）
	

	25
	打菜勺
	5把
	　
	　

	26
	电子磅秤
	1台
	200kg
	

	27
	开水器及底座
	1台
	9KW/380V
	电压380V；功率：9KW；                                                  全自动缺水断电保护装置；                            

优质全不锈钢制作；

	28
	手勺
	2只
	　
	　

	29
	紫外线消毒灯
	2只
	功率：30W 紫外线产生的紫外线C(UVC)能杀死一切微生物，使细菌细胞DNA结构受到破坏无法再生。
	广东/凌峰

上海/飞利浦

上海/亨得利

	30
	灭蝇灯
	2只
	功率40W； —采用紫外光诱虫灯管作光源，诱捕率可靠。
	广东/凌峰

上海/飞利浦

上海/亨得利

	31
	过油漏瓢
	2只
	　
	　

	32
	锅铲
	2把
	　
	　

	33
	筷子
	150双
	　
	　

	34
	不锈钢烟管
	50㎡
	600*600mm
	—采用优质不锈钢制造，厚度：304/1.0mm；                          一机制，ACL压轧加强槽线，共板法兰，内填充防油材料

	35
	百叶窗
	1台
	
	作为室内外排烟的通风界面，满足防雨要求，符合整体建筑的外观要求。

	36
	烟罩式净化器
	1组
	3200*1200*500mm
	采用优质一级304不锈钢板材                      通风效果好：自带离心机，油烟抽吸率100%。无噪音：设备全部安装在室内，室外无噪声污染。

不占空间：本油烟机取代集烟罩不需要安装场地。

净化效率高：采取离心分离+机械过滤的净化方法，保证达标排放。

功耗小：电耗是其它产品的1/2，两年节电回收成本。　


以上１－6项采购产品技术参数由投标企业负责出具相关检验机构证明（需提供原件）。

三、服务要求：
1、货物使用一个月内出现质量问题，投标企业承诺提供无偿包换服务；

2、投标企业承诺免费送货至铜陵学院新校区（开发区翠湖四路1335号）。投标企业应安排足够工作人员在规定时间内将采购货物运送及安装至采购人所指定地点。

3、保证在接到供货通知十日内安装调试到位（具体送货时间另行通知）。

附件二：铜陵学院教工餐厅厨具采购项目投标报价表（表格不够可增加）
	序号
	产品名称
	生产厂家
	产地
	品牌
	数量
	单位
	单价(元)
	合计(元)
	备注

	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	合计（人民币大写）                                         


报价说明（或报价人承诺）：投标报价所列单价应包括产品价款、材料损耗、运输保险费、装卸费、搬运费、检验检测费、售后服务费、利税和应承担的风险等一切费用，为综合单价。
投标单位名称（公章）：                                     
法定代表人签字、盖章：                                      联系电话：                    
代理人（被授权人）签字或盖章：                              联系电话：                    
日期：            

附件三：部分厨具设施设备参考图

1、液化气双眼大灶
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2、双耳炒锅

[image: image2.jpg]



3、12盘蒸饭柜（本参考图为8盘）

[image: image3.jpg]



4、消毒柜

[image: image4.jpg]



5、留样冰箱

[image: image5.png]



6、汤桶

[image: image6.png]



7、不锈钢保温台

[image: image7.jpg]



8、四门冰箱
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附件四：质量和服务承诺
附件五：销售业绩及类似成功案例
